Vorspeisenteller zum Selberbauen
mit Salatbouquet in Vinaigrette, Knoblauchdip, Toast 2,80 €

dazu wahlen Sie:

leckeres Griebenschmalz aus eigener Herstellung mit Schwarzbrot 3,00 €

2 kleine Bruschetta 3,30 €
2 Mozzarella Sticks 2,80 €
ein paar Zwiebelringe in Bierteig 2,20 €
3 gebackene Champignons 3,30 €
3 Chili Cheezz Nuggets (vegan) 2,80 €
3 gebackene Cheezz Zwiebel Ringe ( vegan) 3,00 €
3 gebackene Garnelenschwénze 4,50 €
3 Chicken Pops (vegan) 2,50 €
Suppen

Miinsterliander Hochzeitssuppe
wie bei Oma mit einem Zwieback serviert 6,80 €

Tomatencremesuppe mit kriaftiger Gemiisebriihe angesetzt
Milchschaumhaube und Schwarzbrotcroutons 7,50 €

Leckere Suppe vom Hokkaido Kiirbis
mit Sahnehaube und Steirischem Kiirbiskernol 7,00 €



Fur die Kleinen

Mini Burger
mit 100 g Beef, hausgemachter Burger Sauce, ein bisschen
Griinzeug im Laugen Burger Bun, dazu krosse Fritten

Héahnchen Nuggets mit krossen Fritten und Apfelmus

Kleine Portion krosse Fritten

Vegetarisches

8 Kostlichkeiten
Grofle Gemiisevariation mit Kése iiberbacken,
dazu Kartoffelrostinchen

»,Gebackener Camembert*
frisch aus einem Tortenbrie geschnitten und doppelt paniert
dazu Preiselbeeren, Ananas, Salatgarnitur, Toast und Butter

Grofier gemischter Salat in Markus Spezialdressing
mit gebackenen Champignons und Mozzarella Sticks

Pinsa Veggie

11,30 €

7,80 €

3,00 €

16,20 €

12,10 €

16,70 €

Kross gebackener Pinsaboden mit Creme Fraiche, mildem Knoblauch,

buntem Gemiise, kriftigem Kése und Rucola

Pinsa Griin-Weif}

17,50 €

Kross gebackener Pinsaboden mit Creme Fraiche, mildem Knoblauch,

Blattspinat, Hirtenkdse und Rucola

17,50 €

unser Burger sieche nichste Seite



der Winter kommt...

Hirschschmorbraten ,,Baden — Baden*
mit Preiselbeer Birne, Apfelrotkohl und Kartoffelkroketten
kleine Portion

Gulasch vom Hirsch & Wildschwein mit frischen Pilzen
im klassischen Ansatz geschmort, dazu Preiselbeer Birne,
Kartoffelklof3e und Blattsalate in Preiselbeersauce

Scheiben aus dem Schaufelstiick vom friesischen Rindern
mit kraftiger eigener Sauce, Schwarzwurzeln a la creme und
buttrigem Kartoffelstamp

kleine Portion

28,60 €
21,50 €

27,60 €

28,60 €
21,50 €



Unsere Burger bestchen aus
100 % reinem Rinderbrisket, krédftig mariniert und bei Bestellung
frisch gewolft und handgeformt, im Homestyle Burger Bun

Tex Mex Burger
mit Cheddar Kése liberbacken, hausgemachter Burger Sauce, buntem Salat,
frischer Gurke , Tomaten, Zwiebeln, Nachos und feurig-rauchigen Bohnen

als Chefburger mit einem ' Pfund Beef 21,20 €
als Ladyburger mit 150 g Beef 17,90 €
Rolinck Burger
mit geschmolzenem Brie, Sauerkirsch-Burgersauce,
@ buntem Salat, roten Zwiebeln in Rolinck Pils geschmort,
Schwarzbrot-Croutons
als Chefburger mit einem ' Pfund Beef 21,20 €
als Ladyburger mit 150 g Beef 17,00 €
als Veggie-Burger mit einem leckeren Gemiisepattie 14,90 €
Unser Fisch

,Clemenshafener* Pannenfisch
2 Filets vom Rotbarsch ,,Miillerin in der Eisenpfanne serviert,
mit Bratkartoffeln, Schlemmerriihrei, Senfsauce und Salat 24,70 €

Mittelstiick aus dem Lachsfilet
auf Rahmsauerkraut, dazu Kartoffelstampf 29,20 €



Unser Klassiker (ab zwei Personen)

,»,Clemenshafener* -Platte

kl. Schnitzel, Schweinemedaillons und kl. Rumpsteaks,

Sauce Hollandaise, Gemiise nach Angebot, heilles Obst,

frische Champignons in Rahm und Kroketten pro Person 25,10 €

Unsere Pinsen

mit Frischem von hier

Kross gebackener Pinsaboden mit Creme Fraiche, mildem Knoblauch,
Zwiebeln, Champignons, Paprika, Zucchini, hauchdiinn geschnittenen
Westfilischem Knochenschinken und Rucola 17,50 €

Lachs und Spinat
Kross gebackener Pinsaboden mit Creme Fraiche, mildem Knoblauch,
Lachswiirfeln, Blattspinat, und sonnengereifte halbgetrocknete Tomaten,

17,50 €
Allseits beliebt
Hahnchenbrust in der Kriuterkruste
auf geschmolzenem Brie und Preiselbeeren,
dazu Kroketten und Salat 21,70 €

Spareribs nach eigener Rezeptur mariniert und
ganz langsam butterweich gegart
dazu krosse Fritten und Cole Slaw 24,30 €



Schnitzel aus dem Jungschweinriicken
mit:
- ,,Wiener Art* mit Zitrone, Kapern und Sardellenfilets
- ,,Bombay* mit Apfel-Curry-Sahnesauce
-, Hawaii“ mit Ananas, Pfirsich und Kése liberbacken
- gebratene Zwiebeln
- nach Art ,,Dessen Name nicht genannt werden darf*
mit kraftiger Paprikasauce aus eigener Herstellung
- Forster*innen Art - mit frischen Champignons in Rahm
- Pfefferrahmschnitzel

e vom Hahnchen +

Medaillons aus der Schweinelende
mit:

- frischen Champignons in Rahm

- ,,Bombay* mit Apfel-Curry-Sahnesauce

- gebratene Zwiebeln und Spiegelei

- griiner Pfefferrahmsauce

- Preiselbeeren und Camembert iiberbacken

Rump steak von Miinsterlinder F arsen, Fett- und Sehnenfrei
mit:
- frischer Kriuterbutter

- gebratene Zwiebeln
- griiner Pfefferrahmsauce
- mit frischen Champignons in Rahm

dazu wihlen Sie bitte:
Bratkartoffeln, Kroketten,
Rostinchen oder krossen Fritten
und
Gemischter Beilagensalat oder Saisongemiise

19,40 €
21,10 €
20,30 €
21,70 €

21,10 €
21,10 €
21,10 €

1,10 €

23,20 €
23,20 €
23,30 €
23,20 €
26,00 €

34,00 €
35,90 €

37,00 €
37,00 €



Beilagen

Pommes-Frites 4,80 €
Kroketten 4,40 €
Bratkartoffeln 5,00 €
Rostinchen 5,00 €
Gemiise der Saison 5,00 €
Gemischter Beilagensalat 5,00 €
GrofBler gemischter Salatteller 10,50 €
Mayonnaise 0,90 €
Tomaten Ketchup 0,90 €
Senf 0,90 €
Krauterbutter 1,10 €

Forster*innensauce mit frischen Champignons 3,80 €

Sauce Hollandaise 3,80 €
,,Du weilit schon wer® Sauce 3,80 €
Pfeffersauce 3,80 €
2 Mozzarella Stick 2,80 €
Geschmorte Zwiebeln 3,80 €

Kleine Portionen gewlinscht? ... fragen Sie unser Team
Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an.



